ORZALUME
UMBRIA IGT
GRECHETTO SAUVIGNON




ORZALUME
UMBRIA IGT
GRECHETTO SAUVIGNON

Orzalume coniuga perfettamente la tradizione del territorio espressa dal Grechetto
con l'eleganza dei profumi di un prestigioso vitigno internazionale qual & il
Sauvignon Blanc. 1l suolo deriva da un antico mare di eta pliocenica, composto da
sabbie ed argille, con ricca presenza di conchiglie, ostriche e coralli fossili. La
particolarita del terreno e I'esposizione del Podere Orzalume, sono ottimali per la
massima espressione dei profumi e per la freschezza ed eleganza del vino.

NOME DEL VIGNETO: Orzalume

TERRENO: Il vigneto Orzalume ¢ situato a 320 metri sul livello del mare, gode di
ottima esposizione sud,/sud-ovest e offre un perfetto microclima con brezze fresche
d’estate ed escursioni termiche giornaliere in grado di esaltare i profumi dei vitigni.

UVE: 70% Grechetto, 30% Sauvignon Blanc.
VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO: Le uve raccolte vengono vinificate

separatamente e lasciate fermentare in fusti di rovere francese da 225 litri. A
vinificazione completata, il vino viene mantenuto a contatto delle fecce fini per circa
5 mesi. Il vino viene poi travasato ed assemblato in contenitori di acciaio prima
dell'imbottigliamento, con affinamento in bottiglia di 4 mesi prima dell'immissione
nel mercato.

PERCEZIONI: Di colore giallo paglierino con riflessi dorati, al naso ¢ caratterizzato
da sentori di frutta matura a polpa gialla, pesca e melone, con sensazione di spezie
dolci. L'immediata freschezza trasmessa in bocca dal grechetto cede pian piano il
passo, in un bel gioco di sovrapposizioni, alla medesima sovrastante percezione
espressa dalle uve di Sauvignon Blanc. Al palato risulta complesso, di buona
struttura e mineralita e con un retrogusto di frutta matura arricchita dal boisée di
rovere.

ABBINAMENTT: 1l vino ¢ molto versatile. Si consiglia con formaggi di media
stagionatura, lasagna bianca, risotti impreziositi da tartufo o curry, coniglio ripieno,
rolle di manzo.
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